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PROSCIUTTO E MOZZARELLA

I SALUMI DI ACCURSO
PEPERONE MBUTTUNATO
PARMIGIANA DI MELANZANE
ZUPPA DI COZZE

MEVZA

POLPETTE AL POMODORO 3 PZ.
FRITTATA DI CIPOLLE

ALICI NDORAT E FRITT
POLPO DI NASSA ALL'INSALATA
O’PERE E 0’MUSSO

FRITTO DEL VICOLO 1 PZ.

PASTA E FAGIOLI
CANDELA ALLA GENOVESE
TAGLIATELLE ALLARDATE

RAGU (SABATO E DOMENICA)

BACCALA PATATE ARRACANAT
FETTINE DI VITELLO ALLA PIZZAIOLA
SALSICCIA ALLA BRACE

ARROSTO DI QUARTO ALLA BRACE

INSALATA VERDE

ZUCCHINE ALLA SCAPECE

PEPERONI ARROSTITI

SCAROLA FARCITA

MELANZANE SPACCATE

CIAMBOTTA

SCAROLA RIPASSATA OLIVE E CAPPERI

PATATINE FRITTE
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MARGHERITA EUR 7.00

POMODORO, FIORDILATTE, OLIO EVO COLLINE SALERNITANE,
BASILICO FRESCO

MARINARA EUR 7.00

POMODORO, POMODORINI APPASSITI, AGLIO ROSSO, ORIGANO DI MONTAGNA,
BASILICO, OLIO EVO COLLINE SALERNITANE

CILENTANA EUR 9.00

POMODORO A LUNGA COTTURA, CACIORICOTTA CILENTANA, BASILICO,
OLIO EVO COLLINE SALERNITANE

DIAVOLA EUR 8.00

POMODORO, SALAME SEMI STAGIONATO LOCALE, PEPERONCINO,
BASILICO FRESCO, OLIO EVO COLLINE SALERNITANE

CAPRICCIOSA EUR 10.00

POMODORO, FIORDILATTE, PROSCIUTTO COTTO ARROSTO, SALAME

SEMI STAGIONIONATO, FUNGHI SALTATI IN PADELLA, OLIVE DI SAN
FRANCESCO, CARCIOFINI ARROSTO, BASILICO FRESCO, OLIO EVO COLLINE
SALERNITANE

CARMINUCCIO EUR 9.00

POMODORO, PANCETTA, PARMIGIANO, PECORINO, MIX DI ERBE, OLIO EVO
COLLINE SALERNITANE

CIAMBOTTA ESTIVA EUR 9.00
FIORDILATTE, CACIORICOTTA, VERDURE DI STAGIONE SALTATE IN PADELLA

FRESCA FRESCA EUR 12.00

MISTICANZA “AZIENDA AGRICOLA MONTORO”, PROSCIUTTO CRUDO,
POMODORINO PACHINO GIALLI E ROSSI, CILIEGINA DI BUFALA,
GRANA PADANO 12 MESI, OLIO EVO COLLINE SALERNITANE

A PIZZ’DO VICOLO EUR 12.00

PASSATA DI POMODORO GIALLO, ALICI DI MENAICA, POMODORNI
APPASSITI GIALLI E ROSSI, OLIVE DI SAN FRANCESCO, AGLIO ORSINO,
ORIGANO DI MONTAGNA OLIO EVO

FIORI EUR 11.00
ZUCCHINE ALLA NERANO, FIORDILATTE, PANCETTA, FIORI DI ZUCCA,
CACIOCAVALLO, BASILICO, OLIO EVO

LUCANA EUR 11.00

PATATA SOTTO CENERE, SALSICCIA ACCURSO, PROVOLA, PEPERONE CRUSCO,
BASILICO, OLIO EVO COLLINE SALERNITANE

TONNARA EUR 12.00

POMODORO GIALLO, TONNO ARMATORE, CIPOLLOTTO NOCERINO,
BASILICO, OLIO EVO COLLINE SALERNITANE
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CINQUETTO EUR 11.00

FIORDILATTE, UOVA STRAPAZZATE CON SALE, PEPE E FORMAGGIO, SALAME
SEMI STAGIONATO

RIPIENO CON SCAROLA EUR 12.00

SCAROLA, PROVOLA DI BUFALA, OLIVE DI SAN FRANCESCO, CAPPERI,
PINOLI E ACCIUGHE DI MENAICA

RIPIENO CLASSICO EUR 11.00

RICOTTA DI CESTINO, CICOLI NAPOLETANI, PROVOLA DI BUFALA,
POMODORO, BASILICO, PARMIGIANO, OLIO EVO COLLINE SALERNITANE

INIT73avd

POLPO E PATATE EUR 14.00

PATATE SCHIACCIATE AL BASILICO, CARPACCIO DI POLPO, MAIONESE
ALL’AGLIO E CRUMBLE DI TARALLO

SCAPECE EUR 12.00

SCAMORZA DI BUFALA, ZUCCHINE ALLA SCAPECE IN DOPPIA CONSISTENZA,
MENTA E PROVOLONE DEL MONACO

MERENNA EUR 13.00

FIORDILATTE, NORCITELLA MELANZANE SOTT’OLIO,
PROVOLONE SEMI STAGIONATO



SERVIZIO EUR 2.00
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